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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG0012RI 18 2,8 6
MEG0013RI 24 2,8 6

MEG0011RI 24 2,8 6
MEG0001RI 28 2,8 6
MEG0002RI 32 2,8 6
MEG0003RI 36 2,8 6
MEG0004RI 40 2,8 6

MEG0017RI 20 2,8 8
MEG0018RI 24 2,8 8
MEG0019RI 28 2,8 8
MEG0020RI 32 2,8 8
MEG0021RI 36 2,8 6
MEG0022RI 40 2,8 6

MEG0005RI 28 2,8 6

MEG0014RI 20 2,8 8
MEG0015RI 24 2,8 8
MEG0016RI 28 2,8 8
MEG0006RI 32 2,8 8
MEG0008RI 36 2,8 8
MEG0010RI 40 2,8 8

It is made from a single 2.8 mm thick for all items with Handle STAINLESS STEEL.
It is the most professional line, but also ideal for those who have the hobby of cooking for 

groups of people and friends.

		LINEA	RISTORAZIONE	(COLORE	GRIGIO	MINIO	-	GRAY	MINIO	COLOR	-	COULEUR	GRISE	MINIO)

CASSERUOLA	1	MANICO	INOX	/		CASSEROLE	1	HANDLE	INOX	/	CASSEROLE	1	POIGNÉES	INOX

CASSERUOLA	2	MANICI	INOX	/		CASSEROLE	2	HANDLES	INOX	/	CASSEROLE	2	POIGNÉES	INOX

TEGAME	2	MANICI	INOX/	SKILLET	2	HANDLES	INOX	/	PLAT	-	2	POIGNÉES	INOX	HANDLE	INOX

PADELLA	1	MANICO	INOX	/	FRYING	PAN	1	HANDLE	INOX	/	POÉLE	1	POIGNÉES	INOX	

PENTOLA	2	MANICI	INOX	/	POT		2	HANDLES	INOX	/	MARMITE	-	2	POIGNÉES	INOX

È realizzata in un unico spessore di 2,8 mm per tutti gli articoli con MANICATURA ACCIAO INOX. 
È la linea più professionale, ma ideale anche per chi ha l’hobby del cucinare per gruppi di 

persone e amici.
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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG0001BI 24X24	 4 10
MEG0002BI 28X28	 4 10
MEG0003BI 26X36	 4 10

MEG0004BI 30X45	 8 10

È realizzata in un unico spessore di 4 mm per tutti gli articoli con MANICATURA ACCIAO INOX. È 
la linea più professionale, ma ideale anche per chi ha l’hobby del cucinare per gruppi di persone 

e amici.

BISTECCHIERA	1	MANICO	BACHELITE	/	GRILL	1	HANDLE	BAKELITE	/	1	POIGNÉES	BAKÈLITE	GRILL

PLANCIA/	DASHBOARD	/	CRÈPIERE

It is made from a single 4 mm thick for all items with Handle STAINLESS STEEL.It is the most 
professional line, but also ideal for those who have the hobby of cooking for groups of people 

and friends.

LINEA	FUSION
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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG0001DO 14 2,8 6

MEG0002DO 14 2,8 12
MEG0003DO 16 2,8 12
MEG0004DO 18 2,8 6
MEG0005DO 20 2,8 6
MEG0006DO 22 2,8 6
MEG0007DO 24 2,8 6

MEG0008DO 14 2,8 12
MEG0009DO 16 2,8 6
MEG00010DO 18 2,8 6
MEG00011DO 20 2,8 6
MEG00012DO 22 2,8 6
MEG00013DO 24 2,8 6
MEG00014DO 26 2,8 6
MEG00015DO 28 2,8 6

LINEA	ROCCIA	(NERO	FINTO	PIETRA	-	BLACK	STONE	COLOR	-	COULEUR	NOIRE	PIERRE)

BOLLILATTE	1	MANICO	BACHELITE	/	MILK	PAN	1	HANDLE	BAKELITE		/	BUILLOIRE	POUR	LE	LAIT		1	POIGNÉES	BAKÈLITE

CASSERUOLA	1	MANICO	BACHELITE	/	CASSEROLE	1	HANDLE	BAKELITE	/	CASSEROLE	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

CASSERUOLA	2	MANICI	BACHELITE	/	CASSEROLE	2	HANDLES	BAKELITE/	CASSEROLE	2	POIGNÉES	BAKÈLITE

La Linea Roccia è la più venduta e la più importante.
È stata ideata per la “Cottura su Pietra” la quale consente di cucinare senza oli e senza grassi 

mantenendo inalterato il sapore e l’aroma del cibo. In più consente di cucinare a basse 
temperature. Tutti i prodotti della linea (Pentole, Tegami, Casseruole e Padelle) sono molto 

resistenti all’usura di utilizzo nel tempo e in concomitanza non perdendo le proprietà 
Antiaderenti. Infine essimantengono a lungo il calore grazie al materiale di cui sono composti e 

allo spessore del fondo.

The Line Rock is the most sold and the most important.
It is designed for the “Cooking on Stone” which allows you to cook without oil 

and fat preserving the flavor and aroma of food. Plus you can cook at low
temperatures. All products in the line (Pots, Pans, Casseroles and pans) are 
very resistant to wear of use in time and concurrently not losing Non-stick 
properties. Finally they retain the heat longer due to the material they are 

made of and the thickness of the bottom.
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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG00016DO 18 3,2 8
MEG00017DO 20 3,2 8
MEG00018DO 22 3,2 8
MEG00019DO 24 3,2 8
MEG00020DO 26 3,2 8
MEG00021DO 28 3,2 8
MEG00022DO 30 3,2 8
MEG00023DO 32 3,2 8

MEG00024DO 16 2,8 8
MEG00025DO 18 2,8 8
MEG00026DO 20 2,8 8
MEG00027DO 22 2,8 8
MEG00028DO 24 2,8 8
MEG00029DO 26 2,8 8

MEG00030DO 20 3,2 6
MEG00031DO 24 3,2 6
MEG00032DO 28 3,2 6
MEG00033DO 32 3,2 6

MEG00034DO 18X25 1,8 10
MEG00035DO 20X30 1,8 10
MEG00036DO 25X35 1,8 10

MEG00037DO 28 3,2 6

MEG0039SS 22 2,3 6

CUOCISCOLA	2	MANICO	BACHELITE/	2	HANDLES	BAKELITE	/	2	POIGNÉES	BAKÈLITE
MEG0038CS 22 2,3 6

TEGAME	2	MANICI	BACHELITE/	SKILLET	2	HANDLES	BAKELITE/		PLAT	2	POIGNÉES	BAKÈLITE

PADELLA	1	MANICO	BACHELITE/	FRYING	PAN	1	HANDLE	BAKELITE/	POÉLE	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

PENTOLA	2	MANICI	BACHELITE/	POT	2	HANDLES	BAKELITE/		MARMITE	2	POIGNÉES	BAKÈLITE

TEGLIA	/		BAKING	TIN	/	MOULE	

WOK	1	MANICO	BACHELITE/	1	HANDLE	BAKELITE	/	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

PRONTOPASTA	1	MANICO	BACHELITE/	1	HANDLE	BAKELITE	/	1	POIGNÉES	BAKÈLITE
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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG0001AR 14 2,3 6

MEG0002AR 14 2,3 6
MEG0003AR 16 2,3 6
MEG0004AR 18 2,3 6

MEG0005AR 16 2,3 6
MEG0006AR 18 2,3 6
MEG0007AR 20 2,3 6
MEG0008AR 22 2,3 6
MEG0009AR 24 2,3 6
MEG0010AR 26 2,3 6

MEG0012AR 18 2,6 8
MEG0013AR 20 2,6 8
MEG0014AR 22 2,6 8
MEG0015AR 24 2,6 8
MEG0016AR 26 2,6 8
MEG0017AR 28 2,6 8
MEG0018AR 30 2,6 8
MEG0019AR 32 2,6 8

BOLLILATTE	1	MANICO	BACHELITE	/	MILK	PAN	1	HANDLE	BAKELITE		/	BUILLOIRE	POUR	LE	LAIT		1	POIGNÉES	BAKÈLITE

CASSERUOLA	1	MANICO	BACHELITE	/	CASSEROLE	1	HANDLE	BAKELITE	/	CASSEROLE	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

CASSERUOLA	2	MANICI	BACHELITE	/	CASSEROLE	2	HANDLES	BAKELITE/	CASSEROLE	2	POIGNÉES	BAKÈLITE

PADELLA	1	MANICO	BACHELITE	/	FRYING	PAN	1	HANDLE	BAKELITE	/	POÉLE	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

LINEA	ARGENTA	(COLORE	ARGENTA	-	COLOR	SILVERS	-	COULEUR	ARGENTE)	

È considerata di miglior qualità di tutte le linee. Ha le seguenti caratteristiche:
1) Piano rettificato garantito indeformabile   2) Corpo in alluminio fuso con fondo 
termodiffusione 8 mm, in un’unica fusione. 3) Corpo lega speciale alluminio adatto per alimenti.  
4) Sabbiature sfere acciaio.  5) Piano diamantato.

it is considered the best quality of all lines. It has the following features:
1) Adjusted guaranteed Piano deformable   2) cast aluminum body with bottom Thermodiffusion 
8 mm, in a single casting.  3) Body special aluminum alloy suitable for foods.  4) Sandblasting 
steel spheres.  5) Plan diamond.
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CODICE																																																																										
CODE																																																																															
CODE

DIAMETRO	CM																
DIAMETER	CM											
DIAMÈTRE

SPESSORE	mm													
THICKNESS	mm			
ÉPAISSEUR	mm

PZ/BOX						
PCS/Box						
PCS/Colis

PREZZO										
PRICE							
PRIX

MEG0020AR 16 2,3 8
MEG0021AR 18 2,3 8
MEG0022AR 20 2,3 8
MEG0023AR 22 2,3 8
MEG0024AR 24 2,3 8
MEG0025AR 26 2,3 8

MEG0026AR 20 2,6 8
MEG0027AR 24 2,6 10
MEG0028AR 28 2,6 10
MEG0029AR 32 2,6 10

MEG0030AR 18X25 1,8 10
MEG0031AR 20X30 1,8 10
MEG0032AR 25X35 1,8 10

MEG0033AR 28 2,6 6

																																					C3	s.r.l.	Via	Emilia	Est	n.216
							43123	Parma	PR	–	Italy	C,	F.	P.IVA	02330870359
			Tel:	+39 0521.1791.111	-		Fax:	+39 0521.1791112

														E-	MAIL:	info@saacsrl.it			-		Sito	Web:	www.c3srl.net

PENTOLA	2	MANICI	BACHELITE/	POT	2	HANDLES	BAKELITE/		MARMITE	2	POIGNÉES	BAKÈLITE

TEGLIA	/		BAKING	TIN	/	MOULE	

WOK	1	MANICO	BACHELITE/	1	HANDLE	BAKELITE	/	1	POIGNÉES	BAKÈLITE

TEGAME	2	MANICI	BACHELITE/	SKILLET	2	HANDLES	BAKELITE/		PLAT	2	POIGNÉES	BAKÈLITE


